ZETA MIX

Impastatrici Industriali Orizzontali
Horizontal Industrial Mixers
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IMPASTATRICI ORIZZONTALI

Le Impastatrici Orizzontali ZETAMIX sono costruite
interamente in acciaio di grosso spessore a garanzia di una
grande robustezza e affidabilita. |l disegno progettuale con
le sue forme lineari e semplici ne facilita tutte le operazioni
di pulizia.

HORIZONTAL MIXERS

The ZetaMix Horizontal Mixers are constructed entirely in a
very thick stainless steel AISI 304, guaranteeing toughness
and reliability. Their linear and simple shapes facilitate all
the cleaning.

PETRINS HORIZONTALS

Les Pétrins Horizontals ZetaMix sont entiérement construits
en acier trés épais pour une garantie de robustesse et
fiabilité. La conception du projet avec ses lignes simples et
pures facilite toutes les opérations de nettoyage.

MALLWHbI TECTOMECUNbHbLIE TOPU3OHTAJIBHBIE

MalUMHbI  TECTOMECUIbHBIE TOPU3OHTamNbHble «ZetaMix»
M3rOTOBMEHbI MOMHOCTBIO 3 HEPXABEIOLLEN CTanm 60MbLION
TONLWUMHBI, YTO rapaHTUPYeT MPOYHOCTb W HALEeXHOCTb, W
MMEIOT TaKyl KOHCTPYKLMIO, KOTOpas obreryaer 4mcTky
MaLLMHbI.

Impastatrici Industriali Orizzontali
Horizontal Industrial Mixers




Il braccio mescolatore, la cui forma particolare a Zeta ¢
frutto di grande esperienza, ¢ realizzato in un solo pezzo
fuso in acciaio inox AISI 304 e lucidato a specchio. Lo
stesso & montato su 4 cuscinetti largamente dimensionati
ed & azionato da un motore di grande potenza.

Su richiesta puo essere installato un sistema automatico di
lubrificazione degli organi meccanici.

La vasca, costruita anche essa in acciaio AISI 304, pud
essere fornita con intercapedine su tutta la superficie, per
ottenere le temperature desiderate dell'impasto in forma
omogenea. La stessa puo inclinarsi di 105° grazie ad un
sistema oleodinamico che ne consente un facile e comodo
svuotamento. Il quadro elettrico di assoluta affidabilita,
comprende il pannello comandi, pulsantiere e spie di
segnalazione ciclo, temporizzatori bassa e alta velocita
per il controllo dei tempi di lavoro ed un amperometro per
controllare il corretto assorbimento del motore di potenza.

Arichiesta del cliente la macchina puo essere dotata di: un
PLC per l'impostazione e la memorizzazione delle ricette,
un sistema per I'alimentazione automatica degli ingredient,
di una sonda termica per la misurazione della temperatura
dellimpasto e di vasche carrellate per lo svuotamento del
prodotto. Robustezza, potenza, facilita d’'uso ed igienicita,
sono le principali caratteristiche delle Impastatrici Orizzontali
ZetaMix, indispensabili per la produzione industriale di
biscotti, torte crackers e salatini.
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The particular Z-shaped mixing arm, the result of long
experience, is made in one cast AISI 304 stainless steel and
polished piece. It is mounted on 4 sized bearing balls and is
driven by an engine of big power. On demand a lubrication
automatic system of the mechanical parts can be installed.

The bowl, made in AISI 304, can be equipped with a cavity
on the entire surface, for obtaining the desired temperature
of the dough uniformly. It can bend of 105° thanks to a
hydraulic system that allows an easy and convenient
emptying.

The electrical board of absolute reliability, includes the
control panel, buttons and warning lights cycle, low and
high-speed timer to control the timing of work and an
ammeter to check the proper absorption of engine power.

On customer’s demand the machine can be equipped
with a PLC for setting and saving recipes, a system for
the automatic feeding of the ingredients, a thermal probe
for taking the dough temperature and wheeled bowls for
emptying the product.

Toughness, power, hygiene and easiness of use are the
main characteristics of the ZetaMix Horizontal mixers,
essential for the production of biscuits, cakes, crackers and
salty.
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Le bras mélangeur, dont la forme particuliere a Z est le fruit
d'une grande expérience, est réalisé en une seule piéce
fondue en acier inox AISI 304 et polie comme un miroir.

Il est monté sur 4 coussinets de grande dimension et
actionné par un moteur de grande puissance. Sur demande
un systéme automatique de lubrification des organes
mécaniques peut étre monté.

La cuve, aussi construite en acier AISI 304, peut avoir un
espacement sur toute la surface, qualité indispensable afin
d’obtenir les températures désirées de la pate de fagon
homogéne.

Elle peut s'incliner a 105° grace a un systéme oléo
dynamique qui permet de vider facilement la cuve.

Le cadre électrique de fiabilité absolue comprend le
panneau de commandes, le panneau de contréle et les
voyants lumineux signalant les cycles, les minuteries des
vitesses lente et rapide pour le contréle des temps de travail
et un ampéremetre pour contréler 'absorbement correct du
moteur de puissance. Sur demande du client la machine
peut étre fournie d'un PLC pour la programmation et la
mémorisation des recettes, un systeme pour le chargement
automatique des ingrédients, d’'une sonde thermique pour
le mesurage de la température du pétrissage et de cuves
avec roulettes pour le vidage du produit.

Solidité, puissance, facilité d’emploi et hygiene sont
les principales caractéristiques des Pétrins Horizontals
ZetaMix, indispensables pour la production de biscuits,
gateaux, crackers et amuse-gueules.

MecunbHbIi opraH MaLLnHbl, zetoobpasHas dopma KOToporo
SBANacb  PesynbTaTOM  AfUTENBHOrO  SKCMEpUMEHTA,
coenaHa W3 eOMHOM OTNMBKA W3 HEPXaBELen cTamu
AISI 304 u 3atem otnonupoBaHHoi. OH ykpenneH Ha 4-x
LUAPMKOBbIX MOALIMNHMKAX, U UM YNPaBsieT 04eHb MOLLHbIV
[BUraTenb,  OCHALLEHHbIi  PEdyKTOPOM  MOHMXALOLLEn
nepefays C MacnsiHbiM MexaHuamom. o 3asBke MOXeT
ObITb yCTAHOBMEHHA CMCTEMA aBTOMATWUYECKOM CMasKu
MeXaHW4EeCKIX OpraHoB.

[exa Taioke n3rotoeneHa n3 HepxasetoLen ctanm AlSI 304.
B Hen moxeT ObITbl caenaHo yrnybneHne Ha BHYTPEHHEN
MOBEPXHOCTH, SBNAILLEECS HEOOXOAUMbBIM AMst LOCTUXKEHNS!
XEnaemon paBHOMEPHOW TemnepaTtypbl TecTa. [lexy MOXHO
HaKMoHUTb Ha 105°C MOMOLLbIO MMAPABINYECKON CUCTEMBI,
KoTOpasi MO3BOSMSIET NErko W yaobHO BbIPY3UTb TECTO U3
LEXM.

AGBCOMNITHO HafeXHbIN  3NeKTPobNoK BKMKOYAET naHenb
YNpaBreHus:, KHOMKW U Mpedynpexgaollue CBEeTOBble
CUrHarbl, TaiiMep Ha MeAmeHHYI0 W BbICOKYK) CKOPOCTb A1
KOHTpOMS BpeMeHu 3ameca W amnepmeTp Ans NPOBepky
npaBunbHoA paboTbl gsuratens. [lo cormacoBaHWio ¢
KNMEHTOM MalluHa MOXET ObITb OCHalleHa: naHenbio PLC
ANs YCTaHOBKW W 3anoMuHaHus 4o 10 peLenTtos, cucTemon
ABTOMATMYECKOTO MUTAHWS WHTPEAMEHTOB, TEPMUYECKUM
30H[IOM 1151 MU3MEPEHUS TEMNepaTypbl TeCTa W NOAKATHLIMM
Aexamu ans pasrpy3ki1 roTOBOTO NpoaykTa.

VI3HOCOCTOMKME, MOLLHbIE,MMMMEHNYHbIe W NpOCTble B
00palLEeHMM - 3TO rMaBHbIE XapaKTEPUCTUKI TECTOMECUIbHBIX
rOPNU30HTaNbHbIX MaLLKH cepun «ZetaMix». Fopu3oHTanbHble
TECTOMECUIbHbIE  MallMHbl  MpedHasHayeHbl AN

Npon3BOACTBa NEYeHbs, KEKCOB, KDEKEPOB M CONEHbIX CHIKOB.




MODEL A B c D E KW Machine KG = Mixer KG = Bowl capacity liter
Zeta Mix 300 2210 1856 1200 700 1950 14,7122 3.530 180 300
Zeta Mix 550 2375 2163 1500 822 2300 22/33 5.320 330 550
Zeta Mix 800 2700 2409 1600 789 2463 33/45 6.500 550 800
Zeta Mix 1100 3065 2506 1700 772 2500 44/62 7.800 650 1100
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www.sigmasrl.com

Sigma Srl

via Artigianato, 85

25030 Torbole Casaglia (BS) - Italy

Tel. +39 030 2650488/479 - Fax +39 030 2650143
info@sigmasrl.com




